KALTE VORSPEISEN
ANTIPASTI

ROHSCHINKEN & HONIGMELONE  ©
MIT PREISELBEER-RICOTTA
PROSCIUTTO CRUDO & MELONE ©
CON RICOTTA Al MIRTILLI ROSSI

CAPRESE ©
FRISCHE TOMATEN MIT BUFFELMOZZARELLA & BASILIKUM
POMODORI FRESCHI, MOZZARELLA DI BUFALA & BASILICO

WARME VORSPEISEN
PRIMI PIATTI

SPARGELCREMESUPPE MIT GERAUCHERTEM LACHS-GRISSINI
CREMA DI ASPARAGI CON GRISSINI AL SALMONE AFFUMICATO

KASEKNODEL AUF KRAUTSALAT
CANEDERLI AL FORMAGGIO CON INSALATA DI CAVOLO CAPPUCCIO

BANDNUDELN MIT FRISCHEN SPARGELN, ROSA PFEFFER & RuCcoOLA
TAGLIATELLE CON ASPARAGI FRESCHI, RUCOLA E PEPE ROSA

PENNE NACH ART DES HAUSES
PENNE DELLO CHEF

KARTOFFELTEIGTASCHEN MIT LAUCH-, KRESSE-, UND RICOTTA FULLUNG
RAVIOLI DI PATATE FATTI IN CASA RIPIENI DI PORRI, CRESCIONE E RICOTTA

NUDELTEIGTASCHEN MIT ZUCCHINI- UND SPARGELFULLUNG
RAVIOLI DI PATATE FATTI IN CASA RIPIENI DI ASPARAGI E ZUCCHINE

15,00€

15,00€

92,50€

13,00€

14,00 €

12,00 €

15,00 €

15,00 €

VORSPEISE ALS HAUPTSPEISE: AUFPREIS 2,00 EURO
SUPPLEMENTO DI EURO 2,00 IN CASO DI PRIMO PIATTO PRINCIPALE

G = GLUTEN-FREE
L = LAKTOSEFREI / SENZA LATTOSIO



HAUPTSPEISEN
SECONDI PIATTI

SCHWEINEMEDAILLONS MIT KRAUTERSAUCE © 22,00€
SALZKARTOFFELN & GRILLGEMUSE

MEDAGLIONE DI MAIALE CON SALSA ALLE ERBE ©

PATATE LESSE & VERDURE GRIGLIATE

TAGLIATA VOM RIND MIT PARMESANSPANEN & RUCOLA 27,00 €
POMMES & GRILLGEMUSE

TAGLIATA DI MANZO CON SCAGLIE DI PARMIGIANO & RUCOLA

PATATINE FRITTE & VERDURE GRIGLIATE

WIENER SCHNITZEL MIT POMMES 17,00 €
ODER MIT ROSTKARTOFFELN

BISTECCA ALLA MILANESE CON PATATE FRITTE

OPPURE PATATE ARROSTITE IN PADELLA

WOLFSBARSCH VOM GRILL ©/ 22,00 €
SALZKARTOFFELN & GRILLGEMUSE

BRANZINO ALLA GRIGLIA &t

PATATE LESSE & VERDURE GRIGLIATE

FRISCHE STANGEN-SPARGELN MIT HAUSSCHINKEN © 22,00€
SALZKARTOFFELN & BOZNER-SAUCE

ASPARAGI FRESCHI CON PROSCIUTTO COTTO ©

PATATE LESSE & SALSA BOLZANINA

SALATTELLER
PIATTI D'INSALATA

BUNTER SALATTELLER MIT BUFFELMOZZARELLA © 16,00 €
BLATTSALAT, COCKTAILTOMATEN, OLIVEN, APFEL, NUSSE, RUCOLA

& BALSAMICO-DRESSING

INSALATA MISTA COLORATA CON MOZZARELLA DI BUFALA ©

LATTUGA, POMODORINI, OLIVE, MELA, NOCCIOLE, RUCOLA, BALSAMICO-CONDIMENTO

G = GLUTEN-FREE
L = LAKTOSEFREI / SENZA LATTOSIO



DESSERT
DOLCI

VANILLE-EIS MIT HEIBEN HIMBEEREN © 7,00 €
GELATO DI VANIGLIA CON LAMPONI CALDI ©

VANILLE-EIS MIT KERNOL & GEROSTETEN KURBISKERNEN  © 6,00€
GELATO DI VANIGLIA CON OLIO DI ZUCCA E SEMI DI ZUCCA TOSTATI ©

APFELSTRUDEL MIT VANILLE-SAUCE 5,00€
STRUDEL DI MELE CON SALSA DI VANIGLIA

SCHOKOLADENTORTCHEN MIT FLUSSIGEM KERN 8,00€
TORTINO DI CIOCCOLATO CON CUORE FONDENTE

KINDERMENU
MENU BAMBINI

PUMUCKL 8,00 €
NUDELN MIT TOMATEN-SAUCE

PASTA AL POMODORO

DIDDL MAUS TELLER - PIATTO DEL TOPOLINO “DibDL" 12,00€

WIENER SCHNITZEL MIT POMMES
BISTECCA ALLA MILANESE CON PATATINE FRITTE

POPEYE-TELLER - PIATTO POPEYE 9,00€
SPINAT-SCHLUTZKRAPFEN
MEZZELUNE RICOTTA E SPINACI

WIR VERSUCHEN STETS, LOKALE UND FRISCHE ZUTATEN ZU VERWENDEN. IM BEDARFSFALL WERDEN ZUTATEN AUS DER
EU UND NICHT-EU SOWIE TIEFKUHLPRODUKTE VERWENDET.

CERCHIAMO SEMPRE DI UTILIZZARE INGREDIENTI LOCALI E FRESCHI. SE NECESSARIO, VENGONO UTILIZZATI INGREDIENT]
PROVENIENTI DALL'UE E DA PAESI EXTRA UE, COME ANCHE PRODOTTI SURGELATI.

G = GLUTEN-FREE
L = LAKTOSEFREI / SENZA LATTOSIO



